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 Mașină de concasor os
Tip: FE-231-10
În acest an am dezvoltat mașina de concasor os, care după primele evaluări 
funcționează excelent în condiții de uzină. Toacă foarte bine diferitele tipuri de 
oase cum sunt: oasele de craniu, de spate, și osul lung. Dimensiunea bucatelor 
astfel mărunțite ajung la maxim 3-5 cm. Utilizarea utilajului permite manevrarea 
mai ușoară a oaselor tocate, pe de altă parte, aceasta devine capabilă pentru 
reciclarea ulterioară ca hrană pentru animale, biomasă, biogaz, îngrășământ.
Prețul până 31 decembrie 2012 este: 13.000,- EUR + tva

Osul tocat nu trebuie 
aruncat, nu tratați ca deșeuri 
bun de aruncat, ci ca un 
material potrivit pentru 
reciclare!
Prelucrarea ulterioară și 
valorificarea materialului 
primit reprezintă o alternativă 
excelentă pentru diminuarea 
cheltuielilor colectarea de 
proteine. Merită din punct de 
vedere economic și pentru fabrici 
(uzine) mici.

Date technice:
ETensiune de alimentare: 3x400 V
Putere electrică:5,5 kW
Dimensiuni: 2300x900x1500 mm
Material : zincat/inox
Pentru mai multe detalii vizitați 
site-ul nostru: 
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Vă Dorim un Crăciun Fericit și un An Nou Plin de Succese!
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 Mașină pneumatică de clipsare
Utilizat pentru închiderea de pungi, saci, plase de tipul FE-139 sau pentru 
preclipsarea mațelor artificiale.

Parametrii
Dimensiuni: 300x250x950 mm, Greutate: 9 kg
Tipul clipsului:K100 sau K125
Aproximativ 350 bucați de clipsuri pot fii încărcate în echipament

Utilizare
Pentru a pune în funcțiune 
echipamentul, trebuie un compressor 
de minim 50 litrii și o presiune de 10 
bari, utilajul funcționează între 3- 5 
bari, consumă aer 80 litru/minut. 

Clipsarea e foarte simplă,
așa cum se vede și în poza alăturată, 
trebuie întrodusă partea dorită 
pentru clipsare în gaura de prindere, 
cilindrele pneumatice automat prind 
capătul sacilor / pungilor / plaselor 
clipsează acestea și taie excesul 
rămas.

Putem să asigurăm permanent clipse.

 Mașină de injectare manuală
Este un aparat ideal pentru fabrici de mezeluri de mică 
capacitate.

Modul de funcționare
Are o structură foarte simplă, la un preți foarte rezonabil. 
Pompa montată necesită 230V tensiune electrică pentru 
injectare. Pe pistolul din poză se poate monta în funcție de 
tipul produsului marinat un dispozitiv cu 1-2-3-4 sau 5 ace. 
Injectarea marinatului începe odată cu tragerea cocoșului, 
în caz contrar marinatul este tras înapoi în rezervor cu 
ajutorul unei dispositive care reglează presiunea.

Lângă acest echipament recomandăm rezervorul 
pentru marinată de 65 litrii și cada pentru marinat 
de 700 litrii.

 Lavezzini UniCA ambalator vid (vacuumată)
Echipament de calitate superioară pentru ambalare vacuumată unicamerală.

Modul de funcționare
Capacitate de mare încărcare, preț excelent, din oțel inoxidabil, aplicabil în 
industria alimentară pentru diverse tipuri de saci de vid.

Date technice
Dimensiuni: 470x550x430 mm, Camera: 410x470x220mm, Sudare: 400 mm
Pompă: Q=12 m3/h-OIL, 900 W, Tensiune de alimentare: 230 V / 50 Hz

Cereți oferta noastră de preț pentru alte dimensiuni și/sau capacitate!


