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BBiinnee  vv--aamm  ggăăssiitt!!  
 

Salutǎm cu drag cititorii noştrii din România cu ocazia lansării magazinului informativ al firmei 
Fekete Enterprise, în limba românǎ.  
 

Din acest an şi România este membrǎ a Uniunii Europene. Aderarea  aduce provocǎri importante pentru firmele 
care activeazǎ în domeniul industriei alimentare.  
 

Firma noastră doreşte sǎ vinǎ  în sprijinul procesului de modernizare  în care se implicǎ efectiv toate fabricile 
de prelucrare a cǎrnii, abatoarele, unitǎţile de prelucrare a puilor, fabricile de conserve, etc. In calitate de 
producǎtori de instalaţii şi echipamente de bunǎ calitate, precum şi în calitate de reprezentanţi ai diferitelor 
firme europene, suntem indreptǎtiţi să avem convingerea că vom câştiga aprecierea Dumneavoastră prin 
conduita noastrǎ comercialǎ flexibilǎ, cu gama largǎ de produse pe care le oferim,  prin activitatea noastrǎ de 
service promptǎ şi eficientǎ, în perioada de garanţie şi post garanţie. 
 

Firma noastrǎ considerǎ importantǎ furnizarea de informaţii la zi, despre noutǎţile tehnice şi tehnologice, cǎtre 
partenerii noştri şi cǎtre toţi cei care sunt interesaţi, drept care lansǎm şi  în limba românǎ 
MAGAZINUL INFORMATIV! 
 

cu stimă: 
Sándor Fekete, director  
 

 

PPoossttaammeenntt  ddee  lluuccrruu  ddiinn  mmaatteerriiaall  iinnooxxiiddaabbiill  
 

Sistemele de postamente proiectate, produse, comercializate şi montate de cǎtre firma noastrǎ 
sunt destinate industriei alimentare,  în cadrul acesteia  în primul rând fabricilor de prelucrare 
a cǎrnii, abatoarelor, şi celor care prelucreazǎ carne de pasǎre.  
 

eexxeeccuuţţiiaa  tteehhnniiccǎǎ::  
Instalaţiile varianta standard sunt 
executate din oţel inoxidabil, 
suprafeţele se finiseazǎ  în douǎ 
variante: brunate sau polizate 
elctrostatic  
La cerere se poate realiza şi 
varianta acoperitǎ prin zincare 
termicǎ. Dimensiunile (suprafaţa, 
înǎlţimea) se realizeazǎ  în funcţie 
de solicitarea clientului.  
 

ssuupprraaffaaţţaa  ddee  aacccceess::  
Suprafaţa de acces este alcatuitǎ 
din elemente perforate 
antiderapante. Elementele sunt 
detaşabile  de cadru independente 
una de cealaltǎ, potrivite pentru 
uşurarea activităţilor de igienizare 
şi înlesneşte activitǎţile de montare 
şi instalare sub suprafaţa de acces. Accesorii : scarǎ, balustradǎ, cadru de siguranţǎ margine. 
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GGAALLEERRIIEE  ––  SSeelleeccţţiiii  ddiinn  pprroodduusseellee  nnooaassttrree  
 
Scopul nostru este lǎrgirea permanentǎ a gamei de produse oferite  în vederea satisfacerii 
tutror cerinţelor din toate domeniile industriei cǎrnii.  

 
UUşşăă  iinnooxxiiddaabbiillǎǎ  mmoobbiillǎǎ  
Uşile utilizate  în industria alimentarǎ trebuie sǎ corespundǎ mai multor puncte de vedere 
importante, de exemplu : estetic, igienic, a uşurinţei manipulǎrii, a bunei etanşări.  
Uşile oferite de cǎtre firma noastrǎ sunt etanşe, atât  în varianta cu balamale cât şi  în 
varianta glisantǎ, sunt executate din tablǎ de oţel inoxidabil cu luciu 
oglindǎ. Partea interioarǎ şi exterioarǎ a plǎcii uşii sunt separate una de 
cealalatǎ prin bandă de cauciuc care este prinsǎ de jur împrejurul 
acestora, ceea ce reduce la minim posibilitatea formării de punţi 
termice.  

ccăărruucciioorr  ppeennttrruu  ccoolleeccttaarree  
Acest cărucior este destinat pentru colectarea şi transportarea cǎrnii şi 

corpurilor de animale care nu sunt corespunzătoare consumului uman, din abatoare şi 
fabrici de prelucrare a pǎsǎrilor. Este foarte uşor de manevrat, nu necesitǎ intreţinere 

deosebitǎ. 
ccăărruucciioorr  RRoollllii  
Acest produs este destinat atât transportului containerelor 
din material plastic de dimensiuni 600x400 mm cât şi a 
lăzilor. 
 

ssppăăllăăttooaarree  ppeennttrruu  mmââiinnii  şşii  uusstteennssiillee  
O gama largǎ de spǎlǎtoare de mâini şi sterilizatoare de 

ustensile, produse, respectiv comercilaizate de cǎtre firma noastra stǎ la dispoziţia 
stimaţilor noştrii clienţi.  

  
iinnssttaallaaţţiiee  ppeennttrruu  jjuuppuuiirree  ccuu  ppoossttaammeenntt  
ffiixx,,  rreessppeeccttiivv  ppoossttaammeenntt  ppnneeuummaattiicc  
Postamentul cu acţionare pneumaticǎ are rolul 
de a face posibilǎ realizarea proceselor de lucru la diferite înǎlţimi. 
Este un echipament extrem de util  în primul rând pe liniile de tǎiere 
a vitelor. 
 
ppoossttaammeenntt  ppeennttrruu    pprroodduucceerreeaa  ssllăănniinniiii  

Acest postament confecţionat complect din material inoxidabil îl oferim abatoarelor 
de proci. Aşezat  în punctul de lucru de producere a slǎninii şi prevǎzut cu 

echipamentele de igienizare necesare, este un element important al fiecǎrei linii de 
tǎiere a porcilor.  

ppiissttăă  îînnaallttǎǎ  ddee  rrǎǎcciirree  
Firma noastrǎ executǎ şi oferă orice sisteme transportoare 
pentru abatoare, fabrici de prelucrare a cǎrnii, precum şi  
accesorii (de.ex. cârlige, cărucioare, sisteme de transport 
cu comandă computerizată, etc).,  în funcţie de nevoile clientilor noştri. 
 

ccoonnvveeiioorr  ccuu  ttaavvǎǎ  ppeennttrruu  
iinntteessttiinnee  

Echipamentul serveşte la 
deplasarea concomitentă a corpului şi organelor rezultate  

în punctele de lucru unde se executa extragerea aestora în 
abatoarele de proci. Cu ajutorul acestui echipament se 

asigurǎ deplasarea mecanizatǎ corpului,  în timp ce părţile 
extrase vor rǎmane intacte şi vizibile  în vederea 
identificǎrii acestora de cǎtre medicul veterinar.  


